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Dieses Zertifikat bezieht sich ausschließlich auf die geprüften Muster und stellt keine allgemeingültige Aussa-
ge zur laufenden Produktqualität des Materials oder Artikels dar. 
This Certificate is limited to the samples supplied and do not represent a generally applicable statement on the 
quality of the continuous production. 
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Zertifikat / Certificate 
BA 14451-A 

 
 
Hiermit bestätigen wir, dass das durch die 
Herwarth Jackstädt GmbH, Homannstraße 33, 
42327 Wuppertal übergebene Muster: 
 

Polyethylen hochtransparent – Material A 
(Muster Nr. 111974) 

 
bezogen auf die unter BA 14451 durchgeführ-
ten Untersuchungen den Anforderungen der 
Verordnung (EU) Nr. 10/2011 entspricht. Es ist 
für den direkten Kontakt mit allen Arten von 
Lebensmitteln unter den Lebensmittelkontakt-
bedingungen „Jegliche Langzeitlagerung bei 
Raumtemperatur oder darunter, einschließlich 
Erhitzung auf 70 °C bis zu 2 Stunden lang oder 
Erhitzung auf 100 °C bis zu 15 Minuten lang“ 
mit einem Oberfläche/Volumen-Verhältnis von 6 
dm²/kg Lebensmittel geeignet. Nähere Informa-
tionen über den Prüfumfang sind dem Prüfbe-
richt BA 14451 zu entnehmen. 

We confirm that the following sample passed by 
Herwarth Jackstädt GmbH, Homannstraße 33, 
42327 Wuppertal: 
 
Polyethylene highly transparent – material A 

(sample no. 111974) 
 
is in compliance with the requirements of Regu-
lation (EU) No. 10/2011 with respect to the in-
vestigations carried out under BA 14451. It is 
suitable for the contact with all kinds of food un-
der the food contact conditions “Any long term 
storage at room temperature or below, including 
heating up to 70 °C for up to 2 hours, or heating 
up to 100 °C for up to 15 minutes” with a  
surface /volume ratio of 6 dm²/kg food. 
More information on the scope of testing are 
given in test report BA 14451. 
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